
 

 

 Pouilly Fumé « Millésime » 2012   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pour les initiés 

Millésime 
L’expression du millésime autour d’une cuvée prestigieuse. 

 

Situation géographique : 
« Elégance et caractère  ». Des vieilles vignes bien enracinées dans un terroir marqué de marnes kimméridgiennes et d’argiles à silex,  

une jolie maturation des raisins et un élevage délicat sur lies fines confèrent à ce Grand de Loire élégance, puissance et caractère. 

 
 
Cépage : Sauvignon blanc 
 
 
Vinification : Vendange soignée des raisins en tout début de sur maturité. Débourbage léger afin de préserver le potentiel aromatique. 
Vinification à température contrôlée (19-20°C) permettant d’exacerber le potentiel variétal du Sauvignon. Elevage sur lies fines et 
batonnage pendant 9 mois avant mise en bouteille. 
 
 
Dégustation : Robe jaune dorée. Nez délicat et puissant, où écorces d’orange, citrons confits expriment une très jolie maturité, 
complétée par de fines notes de pierre à fusil. La bouche est douce, onctueuse, bien équilibrée par une pointe fraiche mentholée. 
Finale gracile sur les agrumes et les pèches blanches. 
 
 
Alliances mets-vin : Servi frais (10-12°C), à l’apéritif ou en accompagnement de poissons (truite à l’oseille), viandes blanches sauces 

crémées, chèvres affinés (crottin de Chavignol). 

 

 

Route des Perrières - 49260 Saint-Cyr-en-Bourg - Tél. 02 41 53 74 44 - Fax. 02 41 53 74 49 - Email : infos@allianceloire.com 

Export : Tél : +33 (0) 241 530 614 - Fax. +33 (0) 241 537 449 - Email : export@allianceloire.com -Site web : www.allianceloire.com 

S.A.S AU CAPITAL DE 1 133 998€ - SIRET 667 180 186 00021 - TVA CEE : FR 84 667 180 186 - CODE NAF 4634 Z 

mailto:infos@allianceloire.com
mailto:export@allianceloire.com
http://www.allianceloire.com/

